TRAMONTINA

LINEA :
TRADICIONAL DESCRIPCION REFEREMNCIA
CUCHILLLO FRUTAS
[ == ¥ 4" 22211/004
= CUCHILLO COCINA
FILO LISO 5" 22212/005
| CUCHILLO ASADO
COMN SIERRA 5" 22200/005
== TENEDOR MESA 22202 /000
-,
. — N CUCHARA MESA 22203/000
_*-._ N
- _—— S CUCHARA TE 22207 /000
CUCHILLO JUMBO
== STEAK PARA 22213/005
ASADO 5"
L e — CUCHILLO PAN 7™ 20215/007
| e CUCHILLO JAMORN

@ 22232/00%
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LINEA ¢
TRADICIONAL DESCRIPCION REFERENCIA
—— _ HACHUELA 22233/004
COCIMNA &"

HACHUELA

- - CARNICERO 6" 22234/106

ESPESOR 5.5 mm

HACHUELA PARA
TACO 2"
ESPESCOR 3 mm

22905/00%

CUCHILLOS DE
MESA 4"
3 PIELAS

22201/304

TENEDORES DE
MESA,
3 PIEZAS

22202/300

CUCHARAS DE
MESA
3 PIEZAS

22203/300

CUCHARAS DE
POSTRE
3 PIEZAS

222046/300

JUEGO DE
CUBIERTOS
3 PIELTAS

22299/001
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LINEA
ECONOMICA

-

DESCRIPCION

CUCHILLO ASADO
CON SIEREA 5"

CUCHILLO COCINA
FILO LISO 57

CUCHILLO
CEBOLLEROD
5"|ll 6"‘ ?!' \Ir 8!"

CUCHILLO CHEF
5”‘. 6“’ ?rlJ EH Y ?"

CUCHILLO FRUTAS
MANGO MEGRO 3"

CUCHILLO ASADO
"

CUCHILLO
CEBOLLERO
MANGO DE
PLASTICO
L e i

CUCHILLO COCINA
MANGO DE
PLASTICO
6“' ?rl '.Il' 8”

HACUELA ACERO
CARBONO &

REFERENCIA

22200/005

22212/005

22901/005
J00&
/007
/008

22902/005
f00&
f007
J008
/009

22923/005

23000/005

22920/005
J00&
{007
/008

22921/00&
/007
/008

22955 /00&
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DESCRIPCION REFERENCIA
CUCHILLO PARA
CARNICERD 127 -
CUCHILLO PARA
DESHUESAR RECTO 244602/085
5“
CUCHILLO PARA
DESHUESAR 24403,/086
FLEXIBLE 8"y 7" /087
24604/016 *®
CUCHILLO FPARA jo2s ®
DESHUESAR /056 @
FLEXIBLE CURVO &" jOTE ®
/086 o
245605/016 *®
j026 ®
/056 =
CUCHILLO 1076
DESHUESADOR /086 ©
RECTO &" y 77 24605/017 ®
/027 o
/057
JOB7 o
24406/016 ®
j026 ®
/056 ®
CUCHILLO PARA :';g;: .
" o
DESPELLF_E-,:'AE& Y 24606/017 @
/027 ®
/057 *®
joz7 ®
JO0B7 O©
24407/026 ®
/086 ©
CUCHILLO ;g;; e
BISTECERO RECTO
6“ ?‘fb B'H ]D!!y 12" J'IFDE? 'D
T j0B8 ©
/ogo ©
/072 ®
/082 ©




T e ~
QQ@%@EQ

TRAMONTINA

——y

CUCHILLOS
PROFESIONALES
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DESCRIPCION

REFERENCIA

CUCHILLO DE
CHEF 6", 8% 107,
12"y 14"

2460%/016
/024
J054
fOT&
f08&
245809/018
f028
/058
(078
joss
2450%/010
f020
{050
JO70
{080
2440%/012
f022
f052
f072
f082
2460%,/084

OCe & 2808 & P B0 0 280 B 0B N

CUCHILLO PARA,
DESPELLEJAR
6".8",107,12"y 14"

2454710/014
f02&
JD54
JO74
/0Bé&
24s810/018
f028
f058
fO78
/088
24410/010
/020
/050
/070
f080
24410/012
f022
f052
Jo72
joa2
24810/084

cOoO® » 2@ O0O® " @O BRD B OB
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DESCRIPCION | REFERENCIA
CUCHILLO
CARNICERO 24611/082
'izll
24420/016 ©
/028 ®
JfO5& e
/076 @
/086 ©
24620/018 ©
CUCHILLO PARA jo28 ®
CARNE /58 e
6"' SIIT]D" ilrn?a .
jogs o
24520/010 ©
/020 o
/050
070 =
/080 ©
ST 24621/086 ©
24621/087 ©
CARNICERO ]
6“ ?’ll El'| 'I G‘Fl 'I 2lf 2462 ] IDEB
A SARY 24421/080 O
24621/082
CUCHILLO
EILETEROD & 24622/088
CUCHILLO
24623/084
CARNICERO 14" J
HACUELA 6"

244247184
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DESCRIPCION REFERENCIA
CUCHILLO
MONDADOR 24625/083
RECTO /084
3"y 4"
CUCHILLO
MONDADCR 24626/083
CURVO 3"
CUCHILLO PARA
JAMON CON 24627/088
/080
SIERRA s
BH. 'Iﬂ'" 'Y 'IEH Jlr
CUCHILLO PARA
JAMON CON FILO 24628/082
LISQ 12"
CUCHILLO PARA
SesipeaR b0 244634/086
CHAIRA ESTRIADA 24642/080
'iu'n. ]21-! \r 'E_d_" IDBE
/084
CUCHILLO
244644 /087
SANTOKU 7" /
CUCHILLO
CECINERO 24647/088
TROQUELADO 18" y /080
m!!
CUCHILLO PARA
DESHUESAR CURVO 24662/085

5“




